
L'Atlantique Vannes

latlantiquevannes

www.atlantique-vannes.fr

Vous avez peu de temps pour manger ?
 Veuillez en informer nos équipes pour un service express, merci !



Desserts
Créations by Alain Chartier - 9.50€ 

Café, thé ou infusion gourmands 9.50€ 

Alain Chartier, Meilleur Ouvrier de France (MOF) 
Pâtissier - Chocolatier - Glacier à Vannes

Assiette de fromages affinés 9.00€ 

- La perle du Golfe
-

- Verrine glacée Madagascar -
Crème glacée chocolat et vanille de Madagascar, daquoise

amande, meringue chocolat

Huitre en chocolat, vanille, caramel et praliné

- Le Cassis -

- Dome poire -

- Cheesecake aux griottes  -

Daquoise amandes, mousse vanille et poire, sablé croquant et épices à
pain d’épices

Sablé, crème amandes aux morceaux de cassis, mousse chocolat au lait
et confit cassis



Le banc de l'écailler
Huîtres naturelles médaillées "La Toulverne" du Golfe du

Morbihan
provenant des parcs d'Ivan Selo à Baden

Huîtres creuses n°3 Les 6 - 12.90€
Les 9 - 17.00€
Les 12 - 22.00€

Coquillages et crustacés
Buisson de langoustines (300 gr) - 23.00€

Crevettes roses (250 gr) - 12.00€

Bulots à l'aïoli (300 gr) - 11.00€

Bigorneaux (250 gr) - 10.00€

Palourdes fraîches du Golfe (les 12) - 14.00€

Tourteau ou araignée selon arrivage (400/600 gr) - 19.00€ 

Plateaux de fruits de mer
sur place ou à emporter sur commande

Assiette du Pêcheur - 25.00€

4 huîtres creuses du Golfe, langoustines, crevettes roses,
bulots, bigorneaux, palourdes 

Plateau du Matelot - 45.00€

6 huîtres creuses du Golfe, 1/2 tourteau ou 1/2 araignée selon arrivage,
langoustines, crevettes roses, bulots, bigorneaux, palourdes

Plateau du Capitaine - 89.00€
pour 2

12 huîtres creuses du Golfe, un tourteau ou une araignée selon
arrivage, langoustines, crevettes roses, bulots, bigorneaux, palourdes



Menu enfant

Grignotages
Planche apéro - 10.00€

Andouille, chèvre frais, chorizo, jambon fumé, tome de Rhuys

Calamars frits, sauce salsa aux épices (les 6) - 6.00€

Assiette de fromages affinés - 9.00€

jusqu'à 11 ans

Cheeseburger
OU 

Fish burger

accompagné de frites 
+

Coupe 2 boules de glace
(vanille, fraise, chocolat, caramel, cassis, framboise, citron) 

12.00€

Palourdes roses des Glénans farcies au beurre persillé (les 8) - 9.00€



Les entrées

Soufflé tiède au potimarron, magret fumé, éclats de
châtaignes, crème de noisette - 12.00€ 

Tataki de boeuf au sésame, crème de soja,
coriandre et wasabi - 15.00€ 

Huitres chaudes, poireaux, beurre de noix de
pécan et champignons - 13.00€ 

Soupe de poissons, croûtons, rouille, emmental
- 11,00€ 

Les salades
Vegan bowl - 13.00€

Quinoa, oignons cébette, coriandre, maïs, choux rouge, carottes râpées,
pousses de soja, salade 

Campagnarde - 14.00€
Chèvre frais, tome de Rhuys, lardons, oignons cébette, choux rouge,  

carottes râpées, soja, croûtons, salade 



Matelote de cabillaud au chouchen et cocos
blancs - 22.00€

ARVOR

Poulpe grillé, piperade de poivrons, crème d’ail
noir et persil - 21.00€

Choucroute de la mer, saumon, cabillaud,
haddock, crevettes, fumet crémé au safran - 24.00€

Pêche du moment - Voir chevalet

DOUAR 
Fricassée de rognons à l’ancienne, écrasée de

pommes de terre montée au beurre - 18.00€

Burger de boeuf, trappe de Timadeuc et lard
grillé - 19.00€

Tournedos de filet de boeuf snacké (VBF), frites
fraîches, sauce poivre - 28.00€

Suprême de pintade rôti au menez hom,
écrasée de butternut - 19.00€


